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Sisteme naturale fenolice de protectie antioxidanta pentru lipide alimentare obtinute din specii de
arbusti din genul Vaccinium si evaluarea bioaccesibilitatii pe parcursul digestiel gastrointestinale

Bujor-Nenita Oana-Crina, Popa Mona Elena

Contextul proiectulul

In prezent, existd un interes in crestere pentru controlul oxidarii lipidelor
polinesaturate, fenomen care este responsabil atat pentru deteriorarea
calitatii alimentelor cat si pentru distrugerea tesuturilor Tn organismul uman
lar compartimentul gastric a fost propus ca fiind sistemul principal pentru
aparifia stresul oxidativ ce are ca si cauza alimentatia.

Mal mult, identificarea de resurse vegetale bogate in antioxidanti fenolici,
precum si dezvoltarea de nol produse naturale pentru a fi utilizate ca
alimente functionale a fost o mare preocupare n ultimii ani.

)

|

Consumul de

Acizi grasi polinesaturati - " Frunze si lastari ale |
Pl PO Ho polifenoli/zi . %Y ) e m
(TG, PL, esteri ai colesterolului) 0,8-1,3 g speciilor Vaccinium: B owX < Beneficii pentru sanatate: : &
+ b K
} = Pot inhiba oxidarea Boli cardiovasculara
Fier din alimente e L Boli legate de vedere
+ lipidelor din a_“mer_]t? £A= Infectii ale tractului urinar
0,, H* Bioaccesibilitatea parcursul digestiei? Diabet

polifenolilor
| IPP] = 0,5-1mM

J

Produsi de oxidare ai lipidelor
(LOOH, L=0, LOH...) |

Obiective specifice

O1. Dezvoltarea de noi produse naturale bogate in compusi fenolici din
frunze si tulpini ale speciilor Vaccinium, sub forma de extracte si pulberi.

O2. Stabilirea de metode inovatoare de extractie a compusilor fenolici.

O3. Separarea si caracterizarea compusi fenolicl din produsele naturale
functionale Vaccinium.

O4. Evaluarea potentialul produselor naturale functionale Vaccinium de a fi
utilizate ca agenti antifungici si antibacterieni pentru alimente.

O5. Evaluarea capacitatii de protectie a produselor Vaccinium Tmpotriva
oxidarii lipidelor si a bioaccesibilitati compusilor fenolici in condifii In vitro
care simuleaza digestia.

Echipa de proiect
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Scopul proiectulul

Principalul obiectiv al proiectului consta 1n dezvoltarea de nol
produse alimentare functionale bogate 1n antioxidanfi fenolicl
obtinute din frunze si lastari ale speciilor de arbusti din genul
Vaccinium, afinul si merisorul, pentru a fi utilizate in protectia
oxidarii lipidelor din alimente.

De asemenea, bioaccesibilitatea compusilor fenolici este evaluata n
conditii in vitro de digestie.

Vaccinium myrtilus L.
Continut ridicat in

polifenoli Vaccinium vitis-idaea L.

Etapele proiectulul

E1l (2018). Dezvoltarea de noi produse naturale functionale fenolice
din frunze si tulpini ale speciilor Vaccinium si stabilirea de metode
iInovatoare de extractie a compusilor fenolici.

E2 (2019). Caracterizarea fizico-chimica a compusilor fenolicl,
evaluarea activitatii antimicrobiene si a capacitatii de protectie
iImpotriva oxidarii lipidice a produselor Vaccinium.

E3 (2021). Evaluarea capacitatii de protectie a produselor Vaccinium
impotriva oxidarii lipidelor Tn conditii in vitro care simuleaza digestia.
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Resurse si buget

Proiectul este implementat in cadrul Centrului de cercetare pentru
studiul calitatii produselor agroalimentare - USAMV Bucuresti.
Bugetul proiectului: 250.000 lel

,LAcest proiect este finantat de Ministerul Cercetarii si Inovarii, CNCS - UEFISCDI, proiect numarul PN-111-P1-1.1-PD-2016-1060, in cadrul PNCDI /IT".
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